CULATELLO
Mindeste Reifezeit 14 Monate.




CULATELLO

Zutaten: das beste Schweinefleisch aus Italien, Salz, Naturwiirze

Bearbeitung Stiicke: Relfung: Packung:
manuell ab Kg. 3,8 LRI in Schutzpapier
o 420 Tage
Haltbarkeit: keine;
es wird empfohlen, nicht Karton: Abmessuneen Lacertempera-
spater als 24 Monate 4 Stiicke g 8 . P
nach dem Salzen zu pro Karton Karton: tur:
cm. 60b.x18H. 39T. +12°/+15°C.

€Ssen
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